
SÄLLSKAPSMENY
För sällskap över 12 personer 

FÖRRÄTT
STARTERS

Kalixlöjrom - Smörstekt levain - Citron….………………..…………………………………………………..295
40 g löjrom från Kalix, smörstekt levain, vispad smetana, 
citron, rödlök & gräslök
40g Kalix vendace roe, whipped smetana, lemon, red onion & chives

Råbiff - Brynt Smör - Gammelknas………….………….…..……………….……………….……………………..185
Handskuret & hängmörat svenskt oxinnanlår, picklade senapsfrön, kapris, 
brynt smör, friterad potatis, rökt citronolja, riven Gammelknas & picklad
rödlök
Hand-cut & dry-aged Swedish beef topside, pickled mustard seeds, capers,
browned butter, crispy potatoes, smoked lemon oil, grated Gammel Knas
cheese & pickled red onion

Burrata - Tåstarps Tomater - Basilika……………………………………………………………………………..185
Krämig mini burrata med variation på tomater från Tåstarp, 
basilikaolja, citronmarinerad zucchini, balsamico pärlor, 
krutong på tomatfoccacia & körvel  
Creamy mini burrata with a selection of tomatoes from Tåstarp, basil oil, 
lemon-marinated zucchini, balsamic pearls, tomato focaccia croutons & chervil

VARMRÄTT
MAIN COURSE

Ryggbiff - Nypotatis - Bönor…………………………………..………………………….……………..……………….425
Grillad ryggbiff, pepparsås, sauterade gröna bönor, primör morot & 
friterad nypotatis från Bjäre
Grilled sirloin steak, pepper sauce, sautéed green beans, spring carrots & fried
new potatoes from Bjäre

Öringfilé - Blomkål - Bönor………………....…………………………………..…………………….............................345
Halstrad öringfilé, blomkålspuré, skummad citronsås, broccolini, 
glaserad haricovert, örtsallad & salvia
Seared trout fillet, cauliflower purée, foamed lemon sauce, broccolini, glazed
haricots verts, herb salad & sage

Pasta Scampi…………………………………………………...…………………………………..…………..………………………….…295
Chili - & vitlöksmarinerade jätteräkor, vitt vin, linguine, ruccola, 
körsbärstomater & Parmigiano Reggiano
Chili & garlic-marinated king prawns, white wine, linguine, arugula, 
cherry tomatoes & Parmigiano Reggiano

Blomkål - Chimichurri - Gotlandslinser…………………………………………………………………………295
Bakad blomkål, chimichurri, citronyoghurt, sauterade gotlandslinser, 
picklad blomkål, salvia tuilé, örtsallad & råhyvlad rädisa
Roasted cauliflower with chimichurri, lemon yogurt, sautéed Gotland lentils, 
pickled cauliflower, sage tuile, herb salad & thinly shaved radish

SIDES
Pepparsås 55

Pommes frites 65
Dillslungad Bjärepotatis 55

Grillat levainbröd 25
Side sallad 45
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